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Revisión Fecha Descripción del Cambio 

00 29 junio 2018 Emisión del documento 

01 21 febrero 2020 
Inclusión de los nuevos elementos considerados por el 

requisito de la Norma ISO 22000:2018. 

02 
24 septiembre 

2021 
Restructuración del documento. 

03 22 agosto 2023 Actualización del documento  

Elaboró (Nombre, puesto y 

firma) 

Revisó (Nombre, puesto y 

firma) 

Aprobó (Nombre, puesto y 

firma) 
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En ALIMENTOS DASSAMI nos comprometemos en ofrecer productos con sabor, 

frescura y calidad que satisfagan los requisitos legales y reglamentarios de 

nuestras partes interesadas. 

 

Además de:  

Determinar la comunicación entre nuestras partes interesadas como un elemento 

clave para mejorar continuamente nuestro SGIA.  

Asegurar el suministro de productos inocuos mediante el control de nuestros 

procesos, guiándonos en los requisitos de FSSC 22000 y el programa de 

certificación libre de gluten versión 3, así como asegurando la competencia de 

nuestro personal. 

 


